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L’Alliance Seafood Choices est une association professionnelle
internationale qui travaille avec les différents acteurs de la filiére
péche afin de contribuer a un développement et une gestion
durables des produits de la mer.

A PROPOS DE L’ALLIANCE

L’Alliance Seafood Choices est une Association professionnelle internationale a but non
lucratif. Comptant plus de 3 000 membres a travers le monde, 1’Alliance Seafood Choices
aide les industries des produits de la mer — des pécheurs et aquaculteurs aux distributeurs,
grossistes, détaillants et restaurateurs — a rendre le marché des produits de la mer durable sur
les plans environnemental et économique. L’Alliance Seafood Choices mobilise et
coordonne les voix les plus influentes au niveau international qui sont en faveur de
l'approvisionnement en produits de la mer durables, soulignant le besoin d’une solution
mondiale face aux dangers qui menacent 1’océan. Créée en 2001 aux Etats-Unis, 1’ Alliance
Seafood Choices a désormais des bureaux a Paris, Londres et Washington.

LES ACTIVITES DE L’ALLIANCE EN EUROPE

Une étude du marché européen des produits de la mer

L’Alliance Seafood Choices vient de publier la premiere étude a réunir des données sur le
marché européen des produits de la mer et l’opinion des professionnels et des
consommateurs sur les produits de la mer durables. Cette étude montre que, outre 1’urgence
environnementale, un véritable marché pour des produits de la mer durables existe. Cette
¢tude est accompagnée d’un rapport présentant le marché britannique des produits de la mer
durables.

Le guide des espéces

L’Alliance Seafood Choices diffusera en 2008 un guide en France et au Royaume-Uni, qui
présentera les principales espéces consommeées sous 1’angle de la durabilité. Ce guide est
destiné aux professionnels (restaurateurs, grossistes, poissonniers...) et a pour ambition de
rappeler la diversité des ressources et d’orienter leurs achats vers les espéces les moins
fragilisées. Sur la base des données scientifiques disponibles, il fera notamment le point sur
les stocks, rappellera la saisonnalité des espéces...

Une méthodologie pour évaluer la durabilité des espéces issues de la péche
sauvage et de I’élevage

L’Alliance a mis en oeuvre, au cours de ces deux derniéres années, en étroite collaboration
avec ses ONG partenaires, la premiére méthodologie transparente et commune a toutes les
ONG européennes, permettant d’évaluer le caractere durable des stocks de poissons. Cette
méthodologie permettra, sur des critéres solides et objectifs, de faire des recommandations
aux acheteurs de produits de la mer.

Deux méthodologies (une pour les especes sauvages et une pour les especes d’élevage)

seront disponibles courant 2007. L’Alliance travaillera avec ses partenaires pour leur mise
en ceuvre et pour informer les industriels et les consommateurs.
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Le “Seafood Summit” en janvier 2008 en Espagne

L’Alliance organisera sa prochaine conférence annuelle, le “Seafood Summit” pour la
premiere fois en Europe, a Barcelone, en janvier 2008. Le Seafood Summit, qui s’est tenu
ces cinq dernieres années aux Etats-Unis, est unique en son genre : il s’agit de la premicre
conférence internationale entiérement consacrée au théme du développement et de la
gestion durables des produits de la mer et qui réunit a la fois des industriels, des responsables
de I’alimentation et des organisations environnementales.

L’Alliance Seafood Choices est un programme de SeaWeb, une organisation
environnementale oeuvrant pour la préservation des océans.
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Elisabeth Vallet — Responsable programme européen - evallet@seafoodchoices.org
Julia Roberson - Coordinatrice projets - jroberson@seafoodchoices.org




